Qbchaschlik a bisser | scharf

@® Olivenol -- Knoblauch -- Zwiebeln -- Diirrfleisch
] -- etwas Lauch -- Zucchini -- rote
Paprikaschote

@® Wairstchen oder Fleischstiickchen

alles nacheinander anbruzzeln,

mit wenig Salz, Pfeffer und Paprikapulver wiirzen
® Tomatenmark mitschwitzen
® Rotwein/Rosé angieflen
® Tomatenstiickchen  zugeben

@ Hiihnerbriihe aufgieflen

® Peperoncini (Vorsicht!!) = wiirzen/abschmecken

dazu: Reis (siehe Persischer Pyramidenreis)

Guten A’}a;aetit!
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